
KAGI
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VEGAN



Kleine Suppe
      
50  Sup sua dua      5,00
Kokosmilchsuppe, Tofu, Tomaten, 
Champignons, Zitronengras, Kräuter

51  Sup chua cay      5,00
Tofu, Tomaten, Ananas, Champignons, Kräuter, Sojaspro-
ßen, Sellerie. 

Salat
55 Gỏi xoài (N)      7,00
Fruchtiger Mango Salat, Apfel, Lotusstieler, 
Karotten, Kohlrabi, Erdnüsse, Kräuter

56 Gỏi bơ (G)      7,50
Seetangsalat, Avocado, Salat     
 



Warme Snack
60 Edamame  6,00
gekochte grüne Sojabohnen, 
gesalzen, japanischer Style 
(auf Wunsch auch als scharf 
gewürzt mit Chiliflocken)

61 Gyoza Veggie (A,G,L) 6,00
japanische Teigtasche mit Gemüse 

62 Ha cao (A,G)  6,00
Gedämpfte Teigtaschen mit 
Gemüse, Bohnen

63 Cha gio    6,00
Knusprige Frühlingsrollen, Tofu, 
Shiitake-Pilze, Morcheln, 
Glasnudeln, Gemüse 

64 Goi cuon (G)   6,00
Sommer, Tofu, Salat, Paprika, 
Reisnudeln, Sesam, 
Kräuter,Erdnusssauce 



Nudel Suppe
70 Pho chay (A, L)      12,00
Reisbandnudeln, Gemüsebrühe, Tofu, Sesam, Sojasprossen, 
Zwiebeln, Kräuter, Pilzen

71 My Quang (A, N)     12,00
Reisbandnudeln mit Tofu, Seitan, Pilzen, Zitronengras, 
Erdnüsse, Sesam Reis Chips, in einer dicken Suppe aus 
Kokosmilch

72 Kagi Ramen (Vegetarisch)(I, L)   12,00
Ramennudeln mit Tofu, asiatischen Vegan Wurst, Shiitake, 
Zitronengras,Pak choi, Ei, Wakame 



Curry Bowl / Erdnuss Curry 
80 com Cari (vegetarisch) (A, F)   12,00
Gebratene Tofu, Seitan, rote Curry Kokos Sauce, Hokkaido 
Kürbis, Brokkoli, Paprika, Zucchini, Bohnen, Duftreis 

81 Kagi Cari (vegetarisch) (N,F)   12,00
Reisbandnudeln in einer roten Curry Kokos Sauce, Tofu, 
Hokkaido Kürbis, Süßkartoffel, Gemüse, Salat, 
Kräuter, Erdnüsse 

( Mit Reis der Udon Möglich)



Bratnudeln
90 Pho xao (A, E)      12,00
Gebratene Reisbandnudeln, Tofu, Austernpilze, Seitan, Pak 
Choi, Sellerie, Pilze, Paprika, Brokkoli, Sojasprossen, 
Kräuter, Röstzwiebeln 

91 Mien xao (A, E)      12,00
Gebratene Glasnudeln, Tofu, Austernpilze, Seitan, Pak Choi, 
Sellerie, Pilze, Paprika, Sojasprossen, Kräuter, Röstzwie-
beln, Brokkoli   

92 Udon xao (A, E)      12,00
Gebratene Udon Nudeln, Tofu, Austernpilze, Seitan, 
Pak Choi, Sellerie, Pilze, Paprika, Brokkoli, Sojasprossen, 
Kräuter, Röstzwiebeln 



Lauwarmer Reisnudelsalat 

100 Bun sa ot(A, N)     12,00
Gegrillter marinierter Tofu und Seitan auf Reisnudeln mit 
Salat, Paprika, Zitronengras, Kräuter, Röstzwiebeln, 
Erdnüsse 

101 Bun nem (N)      12,00
Knusprige Frühlingsrollen auf warmen Reisnudeln mit Salat, 
Paprika, Rucola, Kräuter, Röstzwiebeln, Erdnüsse



Reisgerichte 

110 Dau Rau (A, L)      12,00
Gebratene Tofu, Seitan, dunkle würzige Sauce, Gemüse, 
Sojasprossen, Lauchzwiebeln, Knoblauch, Duftreis 

111 Dau Nam (A)      12,00
Gebratener Tofu, Seitan, Shiitake-Pilze, Morcheln, Tomaten, 
Cashewnüsse, Kräuter, Durftreis 

112 Com Thap Cam (Vegetarisch) (A, I)   12,00
Vietnamesische Bimbimbap (leicht scharf)-Durfteis mit 
karamellisiertem Tofu, Austernpilze, Seitan, Gemüse. 
Spiegelei



Extra Beilage

Pho gekochte Reisbandnudeln 1,50
gekochte Udonnudeln  2,00
Gedämpfte Reis   1,50
Spiegelei    1,50
Gekochte Ei    1,50
 



Getränke 
Tee Grün | Jasmin       2,00
Ingwer Tee       3,50
Kaffee | Espresso      2,50
Cappuccino | Latte Macchiato    3,50
(auf Wunsch auch mit Soja-Milch) 

Vilsa Wasser   Fl 0,5l  2,50  Fl 1l  4,50
naturelle | medium 

Nektar Dose   0,25l    2,50  
auch als Schorle   0,4l      3,50
Mango | Lychee | Guave 

Softdrinks       Fl 0,33l 3,50
fritz kola | kola ohne zucker | mischmasch 
honigmelone | zitrone | orange | apfel-kirsch 
Bionade Holunder | Apfelschorle | Rhabarberschorle
Aloevera King Natur | Mango
Litchee | Kokos | Erdbeeren | Kiwi  Fl 0,33l 3,50
Ananas| Granat Apfel 

Bier                Fl 0,33l 3,50 
Beck’s bremisch, auch als alkoholfrei 

Asahi | Sapporo japanisch        4,00
Saigon vietnamesisch         4,00

Wein 
Chardonnay | Weißwein   Glas 0,2l    4,50
Frankreich | trocken | 12,5%   Fl 0,75l     15,00

Melot | Rotwein     Glas 0,2l    4,50
Frankreich | trocken | 13%   Fl 0,75l    15,00

Sake | Reiswein     Fl 0,2l    7,00
Japan | warm oder kalt | 14,5%



Allergen-Verzeichnis 
A = Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 
B = Fisch 
C = Krebstiere 
D = Schwefeldioxide/Sulfite 
E = Sellerie 
F = Milch und Laktose 
G = Sesamsamen 
H = Schalenfrüchte (Cashewkerne, Mandeln, Haselnusskerne, Walnusskerne) 
I = Eier 
J = Lupinen 
K = Senf 
L = Soja 
M = Weichtiere 
N = Erdnüsse 
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe 
0 = Keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe enthalten 
1 = Mit Farbstoff 
2 = Mit Konservierungsstoff 
3 = Mit Antioxidationsmittel 
4 = Mit Geschmacksverstärker 
5 = Geschwefelt (ab 10ppm) 
6 = Geschwärzt (bei Oliven) 
7 = Gewachst (bei Obst) 
8 = Mit Phosphat (bei Fleischerzeugnissen) 
9 = Mit Süßungsmittel / mit einer Zuckerart 
10 = Enthält eine Phenylalaninquelle (Aspartam) 
11 = Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken (mehr als 10% Zuckeraus-
tauschstoff) 
12 = Koffeinhaltig (bei Erfrischungsgetränken) 
13 = Kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beinträchtigen 

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt. Irrtum und Druckfehler vorbehal-
ten. Abbildung ähnlich.


